INSALATA MISTA 8 €
Blattsalat - Rucola - Tomate - Gurke - Radieschen - rote Zwiebeln -

Kartoffelstrobh - Balsamico - Olivendl

INSALATA CON VERDURE IN TEMPURA 14€

Frittiertes Tempura-Gemiise - Blattsalat - Rucola - Tomate - Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Balsamico - Olivendl

CESAR SALAT CON GAMBERI 16€
Knusprig frittierte Garnelen - Blattsalat - Rucola - Tomate - Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstrob - Cesardressing

INSALATA CON SALMONE 16€
Gebratener Lachs - Blattsalat - Rucola - Tomate - Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstrob - Balsamico - Olivendl

INSALATA CON POLLO CROCCANTE 16€
Knusprig frittierte Hibnchenstreifen - Blattsalat - Rucola - Tomate -

Gurke - Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstrob - Cesardressing

Die vorgegebenen Dressings konnen auf Wunsch gedndert werden.

Cesardressing + 1€



STREET FOOD NAPOLETANO 14 €
Frittierte Polenta - frittierte Nudeln mit Pilzen - Krokette mit Mozzarella

PARMIGIANA DI MELANZANE 14€

Aubergine - TomatensofSe - Mozzarella - Basilikumcreme -

Parmesancreme - frittierte Auberginenwiirfel

VERSTECKTE CAPRESE 16€
Gegrilite Tomate gefiillt mit Biiffelmozzarella und schwarzen Oliven -

garniert mit flambierten Parmesan - Basilikumcreme - Parmesancreme

TRIO DI BRUSCHETTA 14 €

Bruschetta mit Kirschtomaten - Bruschetta mit Zucchinicreme und

Garnelen - Bruschetta mit Parmigianacreme und frittierter Aubergine

TRIO DI TATAR 24 €
Rindfleischtatar mit gebeigtem Eigelb - Lachstatar mit Avocado -

Biiffelmozzarellatatar mit Zitrone

SAUTE DI COZZE 14 €
Miesmuscheln - Olivendl - Knoblauch - hausgemachtes Brot

TATAR DI TONNO 20¢€

Thunfischtatar - Guacamole aus Avocado, Zitrone, Frischkdse und

Chilli Flocken - Brotcrumble

INSALATA DI MARE 22¢€

Marinierter hausgemachter Meeresfriichtesalat mit Oliven

CARPACCIO AL LIMONE 20€
Hauchdiinnes gerolites Rindfleisch - Zitronenfrischkdse - Rucola - gerdstete Niisse


https://cookidoo.de/recipes/recipe/de-DE/r809734

LASAGNE

Rinderhackfleisch - TomatensofSe - Bechamelcreme - Basilikumcreme

TONNARELLI ALLA CARBONARA
Frische Pasta in Eigelb - Guanciale - Pecorino - schwarzer Pfeffer

TONNARELLI CACIO E PEPE

Frische Pasta in Caciocreme - vier verschiedene Pfeffersorten

FUSILLI TRICOLORE

Spiralnudeln in griinem Pesto - Parmesancreme - rotes Pesto

RIGATONI POMODORINO GIALLO BURRATA E

PISTACCHIO

Rigatoni in gelber TomatensofSe - Pistazien-Burratacreme -

Pistazienkerne

RAVIOLI BURRATA E POMODORINI

Ravioli gefiillt mit Burrata und Kischtomaten in KirschtomatensofSe

TAGLIATELLE AL PARMIGGIANO
Tagliatelle in Parmesancreme (mit gebratenem Lachs + 6€)
(mit Triiffel + 4€)

LINGUINE CON COZZE
Linguine in Knoblauch-Weiffweinsud - Miesmuscheln

LINGUINE AL MARE CON POMODORINI

Linguine mit Kirschtomaten - Knoblauch - gebratenem Tintenfisch -

knusprig frittierten Tintenfischringen

RISOTTO Al FUNGHI

Risotto - Waldpilzcreme - Parmesancreme

(mit Triiffel + 4€)

18€

16€

16€

16€

18€

16€

18€

16€

20€

18€



COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 32¢

Paniertes Kalbskotelett - Safranrisotto - Parmesancreme - Zitronenzesten

SCALOPPINA AL LIMONE 26%€
Diinne Kalbsschnitzel - Tagliatelle in Zitronen-Weiffweinsud

FRITTURA DI PESCE 28¢€

Frittierter Fisch aus Rotbarsch - Sardellen - Garnelen und Kalamar:

PESCE SPADA GRIGLIATO 26€
Gegrilltes Schwertfischfilet mit sizilianischer Brotkruste - gegrilltes

Gemiise - TomatensofSe mit Oliven, Kapern und Sardellen



SOUFFLE AL CIOCCOLATO 10€
Schokoladensoufflé - kaltes Waldbeerenkompott - Vanilleeis

TIRAMISU 8 €
Loffelbiskuit - Mascarponecreme - Espresso - Kakaopulver

CREME BRULEE PISTACCHIO 10€

Créme Brilée - Pistazieneis - Pistazienkerne

TARTUFO AFFOGATO 8 €
Eisspegialitit aus Schokolade und Vanille - heifSer Espresso

SORBETTO AL LIMONE 8 €

Frisches Zitronensorbet serviert in ganzger Zitrone

TRILOGIA DI GELATI 5€
3 hausgemachte Kugeln Eis nach Wabhl

Waldbeereneis - Haselnusseis - Schokoladeneis - Vanilleeis - Espressoeis -

Pistazieneis - Zitronensorbet


https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html

BUFALINA

TomatensofSe - Biiffelmozzarella - Olivendl - Basilikum

MARGHERITA

TomatensofSe - Fior di latte - Basilikum

MARINARA
TomatensofSe - Knoblauch - Oregano

MAJOR
TomatensofSe - Fior di latte - Kochschinken

SALAME

TomatensofSe - Fior di latte - neapolitanische Salami

BOSCO
TomatensofSe - Fior di latte - frische Pilze

WURSTELL E PATATINE
Sabne - Fior di latte - Wiirstchen - Pommes

4 FORMAGGI

Sabne - Fior di latte - Parmesan - Gorgonzgola

FRIARIELLI E SALSICCIA
Fior di latte - Stingelkohl - Salsiccia

TONNO E CIPOLLA

TomatensofSe - Fior di latte - Thunfisch - rote Zwiebeln

PRIMAVERA

TomatensofSe - Fior di latte - Salami - Kochschinken - frische Pilze

CAPRESE 2.0
Fior di latte - Kirschtomaten - Rucola

CALZONE MARGHERITA
TomatensofSe - Fior di latte - Basilikum

14€

10€

10€

12€

12€

13€

14 €

14 €

14€

14 €

14 €

14€

11€



CAMPO VERDE 15€
Spinatcreme - Fior di latte - gebratene Niisse - Babyspinat - Triiffelol

DIAVOLISSIMA 14 €

Pikante TomatensofSe mit ‘nduja - Fior di latte - scharfe Salami

NERANO A MARE 18 €
Zucchinicreme - Fior di latte - Zucchinichips - Garnelen
SAN DANIELE 2.0 18 €

Gelbe TomatensofSe - Fior di latte - Rucola - San Daniele Schinken - Parmesancreme

MORTADELLA 2.0 18 €
Gelbe TomatensofSe - Fior di latte - Mortadella - Burrata - Pistazienkerne
GORGONZOLA PICCANTE 15€

Fior di latte - Gorgonzola - scharfe Salami
Al 5 POMODORI 16€
Weiffe San-Marzano-Tomaten-Essenz - Kirschtomaten - getrocknete

gelbe und rote Tomaten - gelbe Datteltomaten - Biiffelmozzarella

TARTUFATA 22 €
Getriiffelte Pilzcreme - Fior di latte - Kochschinken - Parmesan-Triiffel-Creme
LA VEGETARIANA 14 €

Paprikacreme - Fior di latte - schwarze Oliven - Aubergine -

getrocknete Tomaten - Basilikum

PARMIGIANA 14 €

Parmigianacreme - Fior di latte - frittierte Auberginenwiirfel - Basilikumcreme

PIZZA FRITTA 15€

TomatensofSe - Fior di latte - Basilikum

PIZZA FRITTA NAPOLETANA 15€

TomatensofSe - Ricotta - gepresster Schweinebauch - schwarzer Pfeffer



