
Insalate

I N S A L A T A  C O N  V E R D U R E  I N  T E M P U R A
Frittiertes Tempura-Gemüse -  Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Balsamico -  Olivenöl

C E S A R  S A L A T  C O N  G A M B E R I   
Knusprig frittierte Garnelen - Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Cesardressing

I N S A L A T A  M I S T A
Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -  Radieschen - rote Zwiebeln - 

Kartoffelstroh - Balsamico -  Olivenöl

I N S A L A T A  C O N  P O L L O  C R O C C A N T E  
Knusprig frittierte Hähnchenstreifen - Blattsalat -  Rucola - Tomate -

Gurke -  Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Cesardressing

I N S A L A T A  C O N  S A L M O N E  
Gebratener Lachs -  Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Balsamico -  Olivenöl

1 6 €

1 6 €

1 6 €

8 €

1 4 €

Die vorgegebenen Dressings können auf Wunsch geändert werden.
Cesardressing + 1€



Antipasti

T R I O  D I  T A T A R  
Rindfleischtatar mit gebeiztem Eigelb -  Lachstatar mit Avocado -

Büffelmozzarellatatar mit Zitrone

S T R E E T  F O O D  N A P O L E T A N O
Frittierte Polenta - frittierte Nudeln mit Pilzen - Krokette mit Mozzarella 

V E R S T E C K T E  C A P R E S E   
Gegrillte Tomate gefüllt mit Büffelmozzarella und schwarzen Oliven - 
garniert mit flambierten Parmesan - Basilikumcreme - Parmesancreme

C A R P A C C I O  A L  L I M O N E  
Hauchdünnes gerolltes Rindfleisch -  Zitronenfrischkäse -  Rucola - geröstete Nüsse

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E
Aubergine -  Tomatensoße -  Mozzarella -  Basilikumcreme - 

Parmesancreme - frittierte Auberginenwürfel

T R I O  D I  B R U S C H E T T A  
Bruschetta mit Kirschtomaten - Bruschetta mit Zucchinicreme und

Garnelen - Bruschetta mit Parmigianacreme und frittierter Aubergine 

I N S A L A T A  D I  M A R E  

Miesmuscheln - Olivenöl -  Knoblauch - hausgemachtes Brot
S A U T È  D I  C O Z Z E  

Marinierter hausgemachter Meeresfrüchtesalat mit Oliven

2 4 €

2 2 €

2 0 €

1 4 €

1 6 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

T A T A R  D I  T O N N O
Thunfischtatar -  Guacamole aus Avocado, Zitrone, Frischkäse und

Chilli Flocken - Brotcrumble 

2 0 €

https://cookidoo.de/recipes/recipe/de-DE/r809734


Primi

R A V I O L I  B U R R A T A  E  P O M O D O R I N I  

1 8 €

1 6 €

1 8 €

1 6 €

T A G L I A T E L L E  A L  P A R M I G G I A N O  

L A S A G N E

T O N N A R E L L I  C A C I O  E  P E P E  

T O N N A R E L L I  A L L A  C A R B O N A R A  

R I G A T O N I  P O M O D O R I N O  G I A L L O  B U R R A T A  E
P I S T A C C H I O

R I S O T T O  A I  F U N G H I    

Frische Pasta in Caciocreme - vier verschiedene Pfeffersorten

L I N G U I N E  A L  M A R E  C O N  P O M O D O R I N I  

Tagliatelle in Parmesancreme (mit gebratenem Lachs + 6€)
                                (mit Trüffel + 4€)

Rinderhackfleisch -  Tomatensoße -  Bechamelcreme - Basilikumcreme

Ravioli gefüllt mit Burrata und Kischtomaten in Kirschtomatensoße

Frische Pasta in Eigelb -  Guanciale -  Pecorino -  schwarzer Pfeffer

Risotto -  Waldpilzcreme - Parmesancreme

Rigatoni in gelber Tomatensoße -  Pistazien-Burratacreme -
Pistazienkerne

Linguine mit Kirschtomaten - Knoblauch - gebratenem Tintenfisch -
knusprig frittierten Tintenfischringen

1 6 €

1 8 €

1 6 €

1 6 €L I N G U I N E  C O N  C O Z Z E  
Linguine in Knoblauch-Weißweinsud - Miesmuscheln

F U S I L L I  T R I C O L O R E    
Spiralnudeln in grünem Pesto -  Parmesancreme - rotes Pesto

2 0 €

1 8 €

 (mit Trüffel + 4€)



Secondi

Paniertes Kalbskotelett -  Safranrisotto -  Parmesancreme - Zitronenzesten

Dünne Kalbsschnitzel -  Tagliatelle in Zitronen-Weißweinsud

F R I T T U R A  D I  P E S C E  

Frittierter Fisch aus Rotbarsch -  Sardellen - Garnelen und Kalamari

2 6 €

3 2 €

2 6 €

2 8 €

S C A L O P P I N A  A L  L I M O N E  

P E S C E  S P A D A  G R I G L I A T O  

C O T O L E T T A  D I  V I T E L L O  A L L A  M I L A N E S E  

Gegrilltes Schwertfischfilet mit sizilianischer Brotkruste -  gegrilltes
Gemüse -  Tomatensoße mit Oliven, Kapern  und Sardellen



Dolci
S O U F F L É  A L  C I O C C O L A T O

Schokoladensoufflé -  kaltes Waldbeerenkompott -  Vanilleeis

T I R A M I S Ù
Löffelbiskuit -  Mascarponecreme - Espresso -  Kakaopulver

3 hausgemachte Kugeln Eis nach Wahl
Waldbeereneis -  Haselnusseis -  Schokoladeneis -  Vanilleeis -  Espressoeis -

Pistazieneis -  Zitronensorbet

T R I L O G I A  D I  G E L A T I

1 0 €

1 0 €

5 €

Crème Brûlée -  Pistazieneis -  Pistazienkerne
C R È M E  B R Û L É E  P I S T A C C H I O  

8 €

S O R B E T T O  A L  L I M O N E  

T A R T U F O  A F F O G A T O  

Frisches Zitronensorbet serviert in ganzer Zitrone

Eisspezialität aus Schokolade und Vanille -  heißer Espresso

8 €

8 €

https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html


Tomatensoße -  Fior di latte -  frische Pilze

Pizze

M A R G H E R I T A  

Tomatensoße -  Fior di latte -  Basilikum

B U F A L I N A  

M A R I N A R A  

Tomatensoße -  Knoblauch - Oregano

M A J O R

Tomatensoße -  Fior di latte -  Kochschinken

S A L A M E
Tomatensoße -  Fior di latte -  neapolitanische Salami

W Ü R S T E L L  E  P A T A T I N E

Sahne - Fior di latte -  Würstchen - Pommes

B O S C O  

F R I A R I E L L I  E  S A L S I C C I A

4  F O R M A G G I  

Sahne - Fior di latte -  Parmesan - Gorgonzola

Fior di latte -  Stängelkohl -  Salsiccia

T O N N O  E  C I P O L L A  

Tomatensoße -  Fior di latte -  Salami - Kochschinken - frische Pilze 
P R I M A V E R A

Tomatensoße -  Fior di latte -  Basilikum 

1 4 €

Tradizionali

C A L Z O N E  M A R G H E R I T A  

Tomatensoße -  Büffelmozzarella -  Olivenöl -  Basilikum

Tomatensoße -  Fior di latte -  Thunfisch -  rote Zwiebeln

1 0 €

1 0 €

1 2 €

1 2 €

1 3 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

C A P R E S E  2 . 0
Fior di latte -  Kirschtomaten - Rucola

1 4 €

1 1 €



Gelbe Tomatensoße -  Fior di latte -  Mortadella -  Burrata - Pistazienkerne

Pizze
C A M P O  V E R D E  

Spinatcreme - Fior di latte -  gebratene Nüsse -  Babyspinat -  Trüffelöl

D I A V O L I S S I M A  

Pikante Tomatensoße mit ´nduja - Fior di latte -  scharfe Salami

N E R A N O  A  M A R E  

Zucchinicreme - Fior di latte -  Zucchinichips -  Garnelen

S A N  D A N I E L E  2 . 0

Gelbe Tomatensoße -  Fior di latte -  Rucola - San Daniele Schinken - Parmesancreme

A I  5  P O M O D O R I  

Fior di latte -  Gorgonzola - scharfe Salami

M O R T A D E L L A  2 . 0

P A R M I G I A N A

L A  V E G E T A R I A N A  
Paprikacreme - Fior di latte -  schwarze Oliven - Aubergine -  

getrocknete Tomaten - Basilikum

Parmigianacreme - Fior di latte -  frittierte Auberginenwürfel -  Basilikumcreme

P I Z Z A  F R I T T A  

Tomatensoße -  Fior di latte -  Basilikum

P I Z Z A  F R I T T A  N A P O L E T A N A  

Tomatensoße -  Ricotta -  gepresster Schweinebauch - schwarzer Pfeffer

Innovative

G O R G O N Z O L A  P I C C A N T E  

T A R T U F A T A  

Weiße San-Marzano-Tomaten-Essenz - Kirschtomaten - getrocknete
gelbe und rote Tomaten - gelbe Datteltomaten - Büffelmozzarella

Getrüffelte Pilzcreme - Fior di latte -  Kochschinken - Parmesan-Trüffel-Creme

1 5 €

1 4 €

1 8 €

1 8 €

1 8 €

1 5 €

1 6 €

2 2 €

1 4 €

1 4 €

1 5 €

1 5 €


